Schwein

Uberbackene Medaillons

Zarte Medaillons mit feiner Pilzmasse und Sauce Hollandaise
liberzogen, mit etwas Kase dariiber - fertig zum Uberbacken -
Backzeit ca. 45 Min. bei 170°C Umluft.

Schweinefilet im Blitterteig mit feiner Fiillung
Ca. 60 - 90 Min. bei 180°C im vorgeheizten Backofen.

Schweinefilet ,,Schlemmerpfinnchen*
Saftige Medaillons mit frischen Champignons in
einer Gourmet-SoBe, ca. 45 - 70 Min. bei 160°C

Ortenauer Wildsahnegeschnetzeltes
Verfeinert mit Kirschwasser und Pfifferlingen wird von Ihnen
ca. 40 Min. im Backofen gebacken.

Rehkeule fertig gebraten in feiner Wildsofle & “sE“E

Die von uns vorbereitete Rehkeule im vorgeheizten Backofen N\PFE“ S
bei ca. 130°C ca. 40 Min. erhitzen - mit Ihren Beilagen ein ED‘ESE
herrliches Festtagsgericht. JA\“P‘

Y Gefliigel

Im Ofen geschmorte Entenkeule
in einer PreiselbeersoBe, ca. 45 Min. bei 150°C HeiBluft.

Gefiillte Hihnchenkeule Prinzess

Zarte Hahnchenkeule ohne Knochen mit Pfifferlingen und Kalbsbrat
geflillt, raffiniert gewurzt, ca. 40 -50 Min. bei 170°C im Backofen
knusprig und lecker.

Gefiillte Pollofino

Lecker geflllt mit Karotten-Lauchfillung,
ca. 30 - 40 Min. bei 180°C

Kalbsriickensteaks in Morchelrahmsofle

Die Schale mit den von uns vorbereiteten Steaks und SoBe noch
ca. 45 Min. im Backofen erhitzen, lhre Beilage dazu und schon haben
Sie Ihr Weihnachtsessen ... himmlisch gut!

Rinderfilet auf Mark gebacken- einzigartig!
Zartes Rinderfilet mit leichter SahnesoBe backofenfertig auf
Rindermark angerichtet. Garzeit je nach GréBe ca. 60 - 90 Min.
bei 180°C (Kernfuihler empfehlenswert).
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Rigatoni Vivaldi
Feine Rigatoni Pasta mit frischem mediterranen Gemuse

an Tomaten-Krautersugo. Ofenfertig 30 Min. bei ca. 140°C
Umluft (Eine Schale Wasser in den Ofen geben).

Burgers Hausgemachte Semmelknédel

Diese kostliche Beilage ca. 10 - 15 Min. im leichten Salzwasser
aufkochen und ziehen lassen.

Verschiedene leckere Desserts im Glas
Panna cotta, Vanille-Mousse, Schoko-Mousse und mehr
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Serviervorschl;

Qualitiitsfiliale Offenburg:

Windschliger Strafie 64 | 77652 OG-Windschlig
Mo-Fr 7.00-12.30 und 14.30-18.30 Uhr

Sa 7.00-12.30 Uhr | Mittwoch Nachmittag geschlossen
Tel. 0781 25808

Qualitiitsfiliale Appenweier:

Bahnhofstrafie 1177767 Appenweier

Di-Fr 7.30-12.30 und 14.30-18.00 Uhr

Sa 7.00-12.30 Uhr | Montag Ruhetag

Tel. 07805 911660
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www.metzgerei-burger.de
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